FARRE

Han bygger Danmarks forste
»skotske« whisky-destilleri

Jens Erik Jorgensen
vil producere
whisky i Farre.

Med lidt held ligger
de forste flasker
dansk produceret
singlemalt under
juletraeerne i 2012

Af Borge Larsen og
Mette Mork (foto)

1. juli i ar skal det forste
danske  whiskydestilleri
sta feerdigbygget i Farre.

Et lille halvt ar senere
skal de forste draber vaere
klar til at blive haeldt pa fa-
de til lagring. Og flasker alt
sig som det skal, er de for-
ste 2.000 halvliters flasker
klar til salg tre ar senere.

Som de bedste
af de bedste

Bag projektet star Jens
Erik Jergensen. Han er ba-
de grundig og ambities.
Det betyder, at der ikke no-
get sted i projektet bliver
gdet pa kompromis. Det
skal veere ordentlig kvali-
tet hele vejen i gennem og
malet er at producere en
whisky, der kan male sig
med de bedste fra Speyside
i Nordskotland.

Jens Erik Jorgensen har
tumlet med planer og studi-
er de seneste tre ar. Den
nemmeste del var at traeffe
beslutningen. Den naest-
nemmeste at udarbejde
planerne. Den sjoveste del
var studierne, der blandt
andet indebar rejser til de-
stillerier i Skotland og i
Tyskland og Ostrig.

Kraever tilladelser

1 massevis

Den svereste del var at
fa tilladelserne hjem. Der
er mange og de er ikke alle
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Jens Erik Jorgensens egen yndlingswhisky er en 30 ars Glenfiddich fra Speyside. Hans mal
er at lave en whisky, der kan male sig med den.

paplads endnu. I fleng kan
naevnes tilladelser fra
brandmyndighederne, fo-
devarestyrelsen, levneds-
middelkontrollen, skat,
teknisk forvaltning med
hensyn til bygningerne og
miljomyndighederne med
hensyn til at bruge overfla-
devand til keling i forbin-
delse med selve destillatio-
nen.

Det sidste er et udslag af
Jens Erik Jorgensen gnske
om at gere hele produktio-
nen sa taet pa de skotske
forbilleder som muligt. Det
ville veere billigere at bru-
ge vandverksvand til afke-
lingen, men det ville ogsa
gore historien bag den for-
ste danske whisky lidt dar-
ligere.

En kommende
kult-whisky

For med en beregnet pris
pa det feerdige produkt pa
omKkring 700 kroner for en
flaske med en halv liter i,
er det et produkt med et be-
graenset publikum. Men for
dem betyder historien bag
0gsa noget.

Kvalitetskravet skinner
ogsa igennem i valget af ke-
del til destillationen. Her
skal han til messe i Skot-
land i begyndelsen af maj,
blandt andet for at kebe en
agte skotsk destillations-
kedel.

Han kunne have kebt en
portugisisk til en femtedel
af prisen.

Selve malten, der bruges,
er endnu ikke i hus. Men
det er malet, den skal hen-
tes fra Skotland.

Sma fade giver
mere smag

Ognar de gyldne draber i
slutningen af aret skal pa
fade, bruger Jens Erik Jor-
gensen samme metode som
de skotske Kkolleger: Han

b Kort om det
nye destilleri

@ Destilleriet kommer til
at ligge pa Agade 41 i
Farre

® Bygningen bliver i to
etager pa hver 35 kva-
dratmeter.

@ Lageret placeres i keel-
deren bag en tyk stalder.
@ Vand til selve brygget
hentes fra det lokale
vandveerk.

@ Vand til keling er over-
fladevand fra en neerlig-
gende s@.

® Der regnes med en
arsproduktion p& 1.500 li-
ter.

@ Samlet investering om-
kring 1,5 millioner kroner.

henter bourbonfade fra
USA. Han har allieret sig
med en badker fra Egtved,
der dels importerer disse
fade og dels har en fortid
som bgdker pa Skotlands
starste badkeri. Fadene er
skilt ad, nar de kommer til
Egtved. Her bliver de sam-
let igen, nogle af den i de
oprindelige 225 liters fade,
mens andre ombygges til 50
liters.

—Det har den fordel, at
whiskyen kommer mere i
bergring med fadenes treae.
De har veret brugt en
gang, derfor tager whisky-
en ikke sa meget smag af
traeet, hvis de kommer i
store fade, siger Jens Erik
Jensen.

De store fade skal derfor
forbeholdes den del af whi-
skyen, der skal lagre ud
over de tre ar, der er kraevet
for at det ma kaldes whisky.
Dem har Jens Erik Jorgen-
sen taenkt sig at leegge to til
side af hvert ar.



